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PROSECCO EXTRA-DRY “ Casot de Tecia ” 
D.O.C.  

 
EXTRA-DRY 

VINO BIANCO SPUMANTE - SPARKLING WHITE WINE 

MADE IN ITALY 

11% Alcool 

FORMATI DISPONIBILI – FORMAT AVAILABLE 
Art. 1002 Classic 0,75 Litri 
Art. 1011 Classic 0,187/0,200 Litri 
 
TEMPERATURA DI SERVIZIO – SERVING TEMPERATURE : 6-8° C. 
 
 
 
 
 

 Il Prosecco Luvit & Lumoè Extra-Dry è la versione più famosa e popolare nel mondo Prosecco. 

E’ un vino tipicamente fruttato, facile da bere, ma che mantiene elevata la sua struttura. E’ una 

bottiglia che si stappa in ogni occasione, si adatta egregiamente ai buffet e pretende la mescita 

in calice. Ottimo per accompagnare i dessert caserecci o pasticceria classica. Ideale per aperitivi 

di lavoro o da bere con gli amici a casa.. Viene fornito anche nella versione mignon. 

 

 Luvit & Lumoè Extra-Dry Prosecco is the most popular version among Prosecco wines.                                     

It’s a highly-structured wine with a fruity taste though.  Extra-Dry Prosecco can be enjoyed during 

any celebration: it’s the perfect match to buffets and desserts but also to business happy hours or 

an informal toast with friends. We recommend serving it in a flute glass. 

Available in the mini size bottle. 

 

 El secreto de este Prosecco es ser la simple poción multiuso, cada uno y por todos, un 

verdadero "carpe diem." ¡Es el Prosecco que se bebe a cada hora, fácil de elegir, acompaña 

con diversión cada aventura! Ideal por tapas de trabajo o por beberlo con los amigos a casa. 

También se produce en la versión mignon. 

 

 Es ist ein echter "carpe diem": der perfekte Prosecco bei jeder Gelegenheit. 

Die Flasche wird die perfekte Wahl, um Ihre Prosecco während Geschäftsreisen, glücklichen 

Stunden oder Mahlzeiten mit Freunden zu genießen. 

Genießen Sie diesen Prosecco in dieser Mignonversion. 

 


