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CHARDONNAY BIOLOGICO/ ORGANIC
VENEZIA D.O.C.

CERTIFICATO - CERTIFIED

VINO BIANCO FERMO - STILL WHITE WINE
MADE IN ITALY

12% Alcool

_VENEZIA

FORMATI DISPONIBILI — FORMAT AVAILABLE
Art. 1223 Classic 0,75 Litri

F LITALIA
Z

i L i

TEMPERATURA DI SERVIZIO — SERVING TEMPERATURE : 6-8° C.

“ Questo Chardonnay presenta un colore giallo paglierino con caldiriflessi dorati. Profumo
Intenso, caratterizzato da note fruttate e floreali, con sentori di mela golden e crosta di pane.
Sapore fipicamente morbido, di lunga persistenza ed elegante. Ottimo come aperitivo e fuori
pasto, si accosta meravigliosamente agli antipasti di pesce, alle minestre, ai primi piatti di pesce
leggero.

5 This Chardonnay has a straw yellow colour with golden reflections. Its aroma is intense and
fruity with notes of apple and bread crust.

Its taste is typically soft, long-lasting and refined. It's the perfect choice as aperitif wine or served
along with fish dishes, soups or fish pasta dishes.
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e Esfe Chardonnay presenta un color amarillo paijizo con calientes reflejos dorados. Perfume
Infenso, caracterizado por notas afrutadas y florales, con sefales de manzana golden y costra de
pan. Sabor tipicamente suave, de larga persistencia y elegante. Optimo como tapa y fuera
comida, se acerca maravillosamente a las enfradas de pescado, alas sopas, a los primeros
platos de pescado ligero.

- Dieser Chardonnay hat eine strohgelbe Farbe mit goldenen Reflexen. Sein Aroma ist intensiv
und fruchtig mit Noten von Apfel und Brotkruste.

Sein Geschmack ist typisch weich, langlebig und raffiniert. Es ist die perfekte Wahl als Aperitif Wein
oder zusammen mit Fischgerichten, Suppen oder Fisch Pasta-Gerichte.
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