Lt & Lo

PROSECCO FRIZZANTE LEGATURA SPAGO
D.O.C. TREVISO

BRUT

VINO BIANCO FRIZZANTE - SOFT SPARKLING WHITE WINE
MADE IN ITALY

11% Alcool

FORMATI DISPONIBILI — FORMAT AVAILABLE
Art. 1091 Classic 0,75 Litri

TEMPERATURA DI SERVIZIO — SERVING TEMPERATURE : 6-8° C.

“ Il Prosecco Luvit Frizzante rievoca la storia del vino trevigiano. Il fappo in sughero raso viene
sigillato con la legatura spago, antica procedura svolta a mano.

Al momento della mescita questo vino deve essere servito fresco e puod essere versato in un calice
di camera media. Grazie al suo perlage delicato € adatto ad accompagnare gli aperitivi, i piatti
rustici delle osterie, spuntini con prosciutto e melone, oppure bocconcini di pesce ai ferri.

La sua versatilitd lo rende adatto alle cantine di tutte le case |

5 Sparkling Luvit's Prosecco brings you back to the origin of Italian Prosecco, when corks were
string-tied by hand. Serve this wine cool into a tulip glass. Thanks to its fine perlage it's the perfect
match to appetizers, home-made dishes of the tradition, grilled fish bites or even surprising
combinations of tastes, such as raw ham and melon.

This wine is highly versatile and therefore it's the perfect choice for your cellar!

F—

s E| Prosecco LUVIT burbujeante evoca la historia del vino de Treviso. El tapdn en corcho raso
es sellado con la ligadura con cordel, anfiguo procedimiento que se hace a mano. Al momento
de la escancia este vino tiene que ser servido fresco y puede ser puesto en una copa de medida
mediana. Gracias a su perlage delicado es apropiado para acompanar las tapas, los platos
rusticos de las posadas, pinchos con jamdn y meldn o bien bocaditos de pescado a la parila.

iSu versatilidad lo hace apto a los sdtanos de todas las casas!

- Luvit Prosecco bringt Sie zurUck zur Ursprung des italienischen Prosecco, als Korken von Hand

gefesselt wurden. Servieren Sie diesen Wein kUhl in ein Tulpenglas. Dank seiner feinen Perlage ist es
die perfekte Ergéinzung zu Vorspeisen, hausgemachten Speisen der Tradition, gegrillten Fischbissen
oder sogar Uberraschenden Kombinationen wie z.B. Schinken und Melone.

Dieser Wein ist sehr vielseitig und daher die perfekte Wahl fUr Ihren Keller!
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